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Vinos de Jerez V:
Referencias

Los libros marcados con asterisco (*) son referencias fundamentales. 

Libros y artículos

Abela y Sainz de Andino, Eduardo (1885): El libro del viticultor. Madrid.

Amerine, M.A. y Cruess, W.V. (1990): The Technology of Wine Making, 4th 
Edition, Avi Pub Co.
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Aladro Prieto, José Manuel (2021): La escala urbana del jerez (Los complejos 
bodegueros jerezanos en el siglo XIX). Ed. Peripecias

Aladro Prieto, José Miguel (2012): La construcción de la Ciudad Bodega 
arquitectura del vino y transformación urbana en Jerez de la Frontera en el 
Siglo XIX. (Tesis Doctoral Inédita). Universidad de Sevilla.

Alcalá Galiano, Antonio (1862-64): Recuerdos de un anciano, Luis Navarro 
Editor, 1878.

(*) Aroca Vicenti, Fernando (2007): De la ciudad de Dios a la ciudad de Baco. 
La arquitectura y urbanismo del vino de Jerez (siglos XVIII-XX), Manuel Romero 
Editores.
(Referencia para los temas de arquitectura bodeguera, junto con la de Aladro 
Prieto).

Allen, H. Warner (1933): Sherry, Constable & Co., London.

Allen, H. Warner (1952): Port and Sherry, Constable & Co., London.

Allen, H. Warner (1961): A History of Wine, Faber & Faber, London.

Aroca, Fernando (2007): De la ciudad de Dios a la ciudad de Baco. La 
arquitectura y urbanismo del vino de Jerez en los siglos XVIII-XX. 

Avdanina, Daria y Zghun, Alexander (2022): “Sherry Wines: Worldwide 
Production, Chemical Composition and Screening Conception for Flor Yeasts”, 
Fermentation, 8(8).

Baiocchi, Talia (2014): Sherry: A Modern Guide to the Wine World's Best-Kept 
Secret, with Cocktails and Recipes. Ten Speed Press.

Baker, G.A., Amerine, M.A. y Roessler, E.B. (1951): “Fractional blending systems 
for aging alcoholic beverages”. Food Technology, 5(7), 304-5.

(*) Baker, G.A., Amerine, M.A. y Roessler, E.B. (1952): “Theory and Practice of 
Fractional-Blending Systems”. Hilgardia, 21(14), 383-409.
(Este artículo presenta un análisis matemático del sistema de criaderas y 
solera; el libro de Beltrán Domecq, Sherry Uncovered, ahora también en 
español como El Jerez y sus Misterios, presenta también fórmulas para el 
cálculo de las edades medias de los vinos en una solera; la referencia de Lars 
Marius Garshol desarrolla una explicación intuitiva; y además se puede 
construir una hoja de cálculo, como esta de Michael Tonsmeire: https://
archive.org/details/SoleraAgingSpreadsheet).

Ballester, J., Mihnea, M., Peyron, D. y Valentin, D. (2013): “Exploring minerality 
of Burgundy Chardonnay wines: a sensory approach with wine experts and 
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trained panellists”. Australian Journal of Grape and Wine Research, 19 (2), 
140-152.

(*) Barbadillo, Manuel (1951): El vino de la alegría. La manzanilla de Sanlúcar. 
Jerez Industrial.
(En este libro Manuel Barbadillo habla de los orígenes históricos de muchos 
pagos del Marco de Jerez)

Barbadillo, Manuel (1975): Alrededor del vino de Jerez. Gráficas del Exportador.
(Una deliciosa colección de “recortes de prensa” sobre Jerez y su mundo).

Barbadillo, Manuel (1975): Otra vez la Manzanilla. Gráficas del Exportador.

Barbadillo, Manuel (1995): La Manzanilla y Otra vez la Manzanilla. Antonio 
Barbadillo
(Este libro es una nueva publicación conmemorativa de dos citados 
anteriormente)

Bascuñana García, Lucio (1933): “Las especies típicas del vino de Jerez”, 
Conferencia en la Escuela Profesional de Comercio de Jerez (8 de abril de 
1933).

Bejarano, Francisco (2004): El Jerez de los bodegueros. Ed. Andalucía Abierta.

Blázquez Pérez, Juan y Barrio Martín, Joaquín (1996): El Vino en la Antigüedad 
Romana. Serie Varia del Consejo Regulador.

Borrego Plá, María del Carmen (1998): El Jerez, hacedor de cultura I. Génesis 
de una expansión: desde los orígenes hasta 1492. Consejo Regulador y Caja 
San Fernando. 

Borrego Plá, María del Carmen (2002): El Jerez, hacedor de cultura II. Entre dos 
mundos: desde 1492 hasta 1700. Consejo Regulador y Caja San Fernando. 

(*) Borrego Plá, María del Carmen (2009): El Jerez, hacedor de cultura III. 
Consecución de la Universalidad: desde 1700 hasta 1930. Consejo Regulador y 
Caja San Fernando. 
(María del Carmen Borrego Plá es propietaria de las Bodegas Maestro Sierra y 
fue Profesora Titular de Historia de la Universidad de Sevilla. Los tres 
volúmenes de su obra sobre la historia de Jerez son de conocimiento obligado).

Borrego Plá, María del Carmen (2019): Relación de Gastos para la Armada de 
Fernando de Magallanes (1518-1519)
Reflexiones Transcripción. Consejo Regulador.

(*) Boutelou, Esteban (1807): Memoria sobre el cultivo de la Vid en Sanlúcar de 
Barrameda y Xerez de la Frontera, Imprenta Villalpando, Madrid.
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h t t p s : / / w w w . j u n t a d e a n d a l u c i a . e s / e x p o r t / d r u p a l j d a /
1337166159Memoria_sobre_el_cultivo_de_la_vid_en_Sanlxcar_de_barrameda_
y_en_Xerez_de_la_Frontera__BAJA.pdf 
(Una de las grandes referencias históricas para la viticultura del Marco).

Bretón Abrisqueta, Juan Luis (1993): “El sector del vino de Jerez hasta el plan 
de reconversión 1991-1995: antecedentes, desarrollo y perspectiva”. Informe 
Anual Agrario en Andalucía, no. 3, Unicaja, Málaga, pp. 3-77.

(*) Busby, James (1833): Journal of a Tour through some of the vineyards of 
Spain and France. Sidney.
http://www.revistaestudiosregionales.com/documentos/articulos/pdf597.pdf
(El fundador de la viticultura australiana viajó por Europa para conocer, 
dejándonos este célebre diario escrito en 1831 que nos presenta una 
maravillosa fotografía del Jerez de la época).

(*) Cabral Chamorro, Antonio (1987): “Observaciones sobre la regulación y 
ordenación del mercado del vino en Jerez de la Frontera 1850-1935: los 
antecedentes del Consejo Regulador de la Denominación de Origen”, 
Agricultura y Sociedad, 44, 171-197.
(Fundamental para entender los antecedentes de la Denominación de Origen)

Cabral Fernández, José y Cabral Fernández, Antonio (2005): Entre cepas. Ed. 
Antonio y José Cabral.

(*) Cabral Fernández, José (2018): Vitivinicultura ecológica en el marco de 
Jerez. Ed. José Cabral.
(Este libro es una referencia importante para la viticultura en el Marco).

Capell Brooke, Arthur (1831): Sketches in Spain and Morocco. Two Volumes. 
London.

Casas Lucas, Justo (1961): Viticultura tradicional y enología. Academia de San 
Dionisio.

(*) Casas Lucas, Justo (2008): La vinificación en Jerez en el siglo XX: 
antecedentes, interpretación y aportaciones 1955-85. Consejería de 
Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural de Andalucía.
(Libro técnico pero referencial que expone los resultados de las investigaciones 
enológicas iniciadas por Manuel González Gordon en 1955, con Justo Casas 
como jefe del laboratorio).

Castejón, R.M.; Morales, M.L.; Silva Ferreira, A.C.; Troncoso, A.M. (2008): 
“Defining the Typical Aroma of Sherry Vinegar: Sensory and Chemical 
Approach”, Journal of Agricultural and Food Chemistry, 2008, 56, 17, pp. 8086–
8095.
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Castellet, Buenaventura (1865): Enología Española. Tratado sobre los vinos de 
España. Imprenta de Gómez e Inglada. Barcelona.

Chartier, François (2017): Papilas y moléculas. La ciencia aromática de los 
alimentos y el vino. Planeta.

Connel-Smith, Gordon (1976): Forerunners of Drake: Study of English Trade 
with Spain in the Early Tudor Period. 2nd Edition, Greenwood Press.

Croft, Pauline (1973): The Spanish Company, London Record Society.

Cruess, William V. (1948): “Investigations of the Flor Sherry Process”. California 
Agricultural Experiment Station Bulletin, 710, 1-40.

Cruz, Susana; García de Luján, Alberto; y Bustillo, José Manuel (1996): Clones 
de la variedad de vid Palomino Fino, Junta de Andalucía, Consejería de 
Agricultura.

De las Cuevas, José y De las Cuevas Jesús (1979): Vida y milagros del vino de 
Jerez. Ed. Sexta.

Denman, James Lemoine (1876): Wine and its Counterfeits, London.

Deneulin, P. y Bavaud, F. (2016): “Analyses of open-ended questions by 
renormalized associativities and textual networks: A study of perception of 
minerality in wine”. Food Quality and Preference, 47, 34-44.

Díaz González, Enrique (1983): Rumasa. Planeta.

Domecq y Núñez de Villavicencio, Pedro (Marqués de Casa Domecq) (1902): 
Memoria sobre el estado actual del negocio de vinos de Jerez y manera de 
mejorarlo. Por D. Pedro Domecq y Núñez de Villavicencio, Tercera Edición, Ed. 
Sucesores de Rivadeneyra, 1923.
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/comercUPF/id/46372 

Domecq Williams, Beltrán (2013): Sherry Uncovered. Tasting & Enjoyment. 
Prensa.

(*) Domecq Williams, Beltrán (2019): El Jerez y sus Misterios. Cata y 
Degustación. (2ª edición). Consejo Regulador.
(Las dos referencias de Beltrán Domecq, un enólogo experto, ofrecen un 
análisis formalizado y riguroso del sistema de criaderas y solera). 

Domínguez Machuca, J. A.; Domínguez Machuca, M. A.; Ferguson Amores, M.A. 
(1998): “Estudio del caso del Jerez-Xérès-Sherry y Manzanilla de Sanlúcar de 
Barrameda con un enfoque de sistemas”. Cuadernos de Economía y Dirección 
de la Empresa, 1, 131-147.

https://mdc.csuc.cat/digital/collection/comercUPF/id/46372
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Drummond, Jack Cecil y Wilbraham, Anne (1958): The Englishman's Food: A 
History of Five Centuries of English Diet, London.

Duguid, P. y da Silva Lopes, T. (1999): “Ambiguous Company: Institutions and 
Organizations in the Port Wine Trade, 1814-1834”, Scandinavian Economic 
History Review, vol. 47, 84-102.

Durán-Guerrero, Enrique; Castro, Remedios;García-Moreno, María de Valme; 
Rodríguez-Dodero, María del Carmen; Schwarz, Mónica; y Dominico Guillén-
Sánchez (2021): “Aroma of Sherry Products: A Review”, Foods, 10(4), 753.

Estévez, Maribel (2014): José Estévez y el Vino de Jerez. Ed. Canto y Cuento.

Fernández de Bobadilla, Gonzalo (1949): Prólogo y Notas al “Cultivo de la vid 
en Jerez y en Sanlúcar” por Esteban Boutelou. Ministerio de Agricultura, 
Madrid.

Fernández de Bobadilla, Paula (2014): El Pequeño Gran Libro del Jerez (para 
niños). Consejo Regulador.

Fernández López, Enrique (2020): “El vino de Jerez en la literatura española: 
desde Pérez Galdós hasta nuestros días”, en Alberto Ramos Santana y Javier 
Maldonado Rosso (eds) (2020): La vinatería andaluza entre los siglos XVIII y 
XX, Peripecias Libros, pp 451-470.

Fernández García, Eva (2006): “Brands and the Expansión of the Sherry 
Exports, 1820-1980”, Working Papers in Economic History, Universidad Carlos 
III de Madrid, pp. 1-32.

Fernández García, Eva (2010): ”Unsuccessful Responses to Quality 
Uncertainty: Brands in Spain’s Sherry Industry, 1920-1990”, Business History, 
52 (1), 100-119.

Fernández García, Eva (2012): “Especialización en baja calidad: España y el 
mercado internacional del vino, 1950-1990”, Historia Agraria. Revista de 
Agricultura e Historia Rural, 2012, (56), 41-76.

Fernández Pérez, Paloma (1999): “Challenging the Loss of an Empire: González 
& Byass of Jerez”, Business History, 41(4), 72-87.

Fernández de la Rosa, Gumersindo (1882): “Los vinos de Jerez”, Gaceta del 
Ministerio de Fomento, vol. 1, 2ª época, 146-150 y 335-361.

Fernández de la Rosa, Gumersindo (1886): Informe sobre el Congreso vinícola 
inaugurado en Madrid el 7 de junio de 1886 dirigido al Exmo. Ayuntamiento de 
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Jerez de la Frontera, por su representante el Ingeniero Agrónomo D. 
Gumersindo Fernández de la Rosa, Imprenta del Guadalete, Jerez.

Fielden, Christopher & Hidalgo, Javier (2010): Manzanilla. Grub Street Cookery.

Fifield, William (1978): The Sherry Royalty. Ed. Sexta.

Ford, Richard (1845): The Handbook for Travellers in Spain. Ed. John Murray, 
Londres.

Ford, Richard (1846): Gatherings from Spain. Ed. John Murray, Londres.

Forrester, José-James (Barâo de Forrester) (1859): A verdadeira causa da crise 
commercial no Porto, segunda ediçâo, Gumercial.

García del Barrio Ambrosy, Isidro (1979): La tierra del vino de Jerez. Ed Sexta.

(*) García del Barrio Ambrosy, Isidro (1979): La tierra del vino de Jerez. Ed 
Sexta.
(Esta es la clasificación más detallada que existe de los suelos en el Marco de 
Jerez)

García del Barrio Ambrosy, Isidro (1988): Mapa de Suelos de la Provincia de 
Cádiz. E. 1:50.000. 1. Jerez de la Frontera, Consejería de Agricultura y Pesca de 
la Junta de Andalucía, Sevilla.

(*) García de Luján, Alberto (1997): La viticultura del Jerez. Mundiprensa.
(Referencia esencial para la viticultura en el Marco)

García de Quevedo de la Barrera, José (1970): Economía del Jerez. Ed. Gráficas 
del Exportador.

García Gómez, Ángel María (2022): “Henry Vizetelly: Vinos y Bodegas en 
Montilla”.
h t t p s : / / w w w . r e s e a r c h g a t e . n e t / p u b l i c a t i o n /
359861573_Henry_Vizetelly_Vinos_y_Bodegas_en_Montilla

García González-Gordon, Begoña (2007): Las niñas de «El Altillo», Ed. Romero 
Bejarano.

García González-Gordon, Begoña (2007): Una vida en Doñana, hechos, 
recuerdos y anécdotas de Antonio Chico, guarda mayor, Ed. Los Papeles del 
Sitio.

García González-Gordon, Begoña (2008): Un paseo por González Byass. 
Recordando a su Fundador, Fundación González-Byass. 
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García González-Gordon, Begoña (2010): González-Byass, 175 años mirando 
hacia el futuro en familia, Fundación González-Byass.

García Maíquez, Enrique (2004): Los vinos de ida y vuelta. Discurso de ingreso 
en la Academia Iberoamericana de Farmacia. Ars Pharm, 45(4): 373-383.

García Ruiz, José Luis (2004): “El Consejo Regulador de Jerez como 
certificador de calidad”
h t t p s : / / w w w . r e s e a r c h g a t e . n e t / p u b l i c a t i o n /
339784230_El_Consejo_Regulador_de_Jerez_como_certificador_de_calidad

(*) García Ruiz, José Luis (2020): Tres cuartos de siglo de Consejo Regulador 
(1935-2010) Separata
h t t p s : / / w w w . r e s e a r c h g a t e . n e t / p u b l i c a t i o n /
339746657_Tres_cuartos_de_siglo_de_Consejo_Regulador_1935-2010_Separa
ta 
(Referencia fundamental para conocer todos los detalles de la evolución de la 
normativa de la Denominación de Origen)

Gautier, Théophile (1843): Viaje por España. Editorial Maxtor, 2008.

Giguère, Hélène (2010): ¡Viva Jerez! Enjeux esthétiques et politique de la 
patrimonialisation de la culture, Presses de l'Université Laval.

Gómez Díaz-Franzón, Ana María (2002): La Manzanilla. Historia y Cultura de las 
bodegas de Sanlúcar. Pequeñas Ideas Editoriales.

Gómez Díaz-Franzón, Ana María (2018-19-20): Imagen publicitaria del Marco 
de Jerez (1868-1936). Un retrato de la época Volumen I, II y III, Editorial 
Universo de Letras. 

González Álvarez, Francisco (1875): Apuntes sobre los vinos españoles. 
Madrid.

(*) González Gordon, Manuel (1972): Sherry. The Noble Wine. Littlehampton 
Book Services, 1990.
(Esta de González Gordon es una fuente histórica de la que todos beben, que 
recoge la tradición que va de la década de 1930, cuando se publica la primera 
edición, a los años 70, momento en que se publica la edición revisada y en que 
comenzarán los cambios dramáticos en el Marco que nos han llevado hasta 
hoy. Existió una tercera edición en español, de 1970, reeditada en facsímil en 
2005, con el título Sherry, Jerez, Xérès).

Hamvas, Béla (1945): The Philosophy of Wine, Medio Kiadó (2016).

Heymann, H., Hopfer, H., y Bershaw, D. (2014): “An exploration of the 

https://www.researchgate.net/publication/339746657_Tres_cuartos_de_siglo_de_Consejo_Regulador_1935-2010_Separata
https://www.researchgate.net/publication/339746657_Tres_cuartos_de_siglo_de_Consejo_Regulador_1935-2010_Separata
https://www.researchgate.net/publication/339746657_Tres_cuartos_de_siglo_de_Consejo_Regulador_1935-2010_Separata
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perception of minerality in white wines by projective mapping and descriptive 
analysis”. Journal of Sensory Studies, 29 (1), 1-13.

Hidalgo, Javier y Fielden, Chris (2009): La Manzanilla. El vino de Sanlúcar. Ed. 
Almuzara.

Howkins, Ben (2019): Sherry. Maligned, Misunderstood, Magnificent. Académie 
du Vin Library.

Hutton, Edward (1906): The Cities of Spain. London.

(*) Ibáñez Espinar, Ramiro y Pérez Vega, Luis “Willy” (2016): Las Añadas en el 
Marco del Jerez (www.lossobrinosdehaurie.com).
(Este es un ensayo de investigación histórica muy revelador, especialmente en 
lo relativo a métodos de producción y tipologías).

Jeffs, Julian (1994): El vino de Jerez. Servicio de Publicaciones de la 
Universidad de Cádiz.
(Esta es una traducción de la cuarta edición de su famoso libro Sherry, que en 
inglés va por su sexta edición. Ver abajo).

Jeffs, Julian (2000): Vinos de España. Tusquets.

(*) Jeffs, Julian (2016): Sherry. 6th Edition. Infinite Ideas Ld.
(Una de las referencias modernas imprescindibles sobre el Sherry, cuya 
primera edición es de 1961, escrito a partir de la experiencia del autor en las 
bodegas de Jerez en 1956. Una delicia de lectura, muy bien documentada y 
centrada sobre todo en los aspectos históricos. Su única traducción al español, 
de tirada muy limitada, se hizo en 1994 a partir de la cuarta edición de la obra, 
de 1992).

Johnson, Hugh (2005): Historia del Vino, Blume.

Liem, Peter & Barquín, Jesús (2012): Sherry, Manzanilla & Montilla. A guide to 
the traditional wines of Andalucía. Manutius.

(*) Liem, Peter & Barquín, Jesús (2019): Manzanilla, Jerez y Montilla. Vinos 
tradicionales de Andalucía. Abalon Books.
(El libro de Julian Jeff se centra sobre todo en la historia y el de Liem y Barquín, 
en la actualidad y las tendencias de futuro, siendo ambos enfoques 
complementarios. La versión en español del libro Liem y Barquín no es una 
mera traducción del original en inglés, sino una segunda edición ampliamente 
revisada y puesta al día por Barquín y colaboradores).

Lignan-Darmaillac, Sophie (2004): Les grandes maisons du vignoble de Jerez 
(1834-1992), Editorial Casa de Velázquez.

http://www.lossobrinosdehaurie.com
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Lechuga y Florido, Antonio (1897): Plano del Término Municipal de Jerez de la 
Frontera.
http://www.gigapan.com/gigapans/44987

López Cepero, Adolfo (1904): Plano parcelario del término de Jerez de la 
Frontera.
http://gigapan.com/gigapans/68318 

López Estudillo, A. (1992): “La vid y los viticultores de Jerez, la crisis comercial 
y el impacto de la filoxera: un campo abierto a la investigación”, Revista de 
Historia de Jerez, nº1, 50-53.

López Martínez, M., Hidalgo Tablada, J. y Prieto y Prieto, M. (Dirs.) 
(1885-1889): Diccionario enciclopédico de agricultura, ganadería e industrias 
rurales, Viuda e Hijos de J. Cuesta Editores, Madrid.

López Robledo, Manuel Jesús (2010): La Palma y los Vinos del Condado. eDAP 
Documentos de Arquitectura y Patrimonio, pp. 11–24. 

Macpherson y Hemas, José (1873): Bosquejo geológico de la provincia de 
Cádiz, Imprenta de la Revista Médica (Facsímil publicado en 1996).

Maldonado Rosso, Javier (1995): “En torno a los comienzos del Fino como tipo 
de vino diferenciado”, en Javier Maldonado Rosso (ed.) Actas de las I Jornadas 
del Vino Fino. Historia, arte y mentalidades, Ayuntamiento del Puerto de Santa 
María, 1996, 31-60.

Maldonado Rosso, Javier (1996): "Génesis de las vinaterías jerezana y 
sanluqueña contemporáneas", en Ramos Santana, A. y Maldonado Rosso, J. 
(eds.): El Jerez-Xérès-Sherry en los tres últimos siglos, El Puerto de Santa 
María, Unidad de Estudios Históricos del Vino de la Universidad de Cádiz y 
Ayuntamiento de El Puerto de Santa María, 11-28.

Maldonado Rosso, Javier (1997): “Diversificación y consolidación de la industria 
de bebidas en la provincia de Cádiz a finales del siglo XIX”, en Ramos Santana, 
Alberto y Maldonado Rosso, Javier (eds.), Vinos, vinagres, aguardientes y 
licores, Cádiz, Diputación de Cádiz.

Maldonado Rosso, Javier (1997): “El proceso de consideración del fino como 
tipo característico de la vinicultura del Marco de Jerez”, en Javier Maldonado 
Rosso (ed), Actas de las III Jornadas del Vino Fino. Ayuntamiento de El Puerto 
de Santa María, 1998, 85-110.

(*) Maldonado Rosso, Javier (1999): La formación del capitalismo en el Marco 
de Jerez. De la vitivinicultura tradicional a la agroindustria vinatera moderna 
(siglos XVIII-XIX), Huerga y Fierro Editores.
(Referencia esencial para la historia del Marco de Jerez moderno, desde el 
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momento en que se crea la gran industria exportadora de vinos añejos que hoy 
conocemos)

Maldonado Rosso, Javier (2004): El célebre Tintilla de Rota (siglos XVIII-XX), 
Fundación Alcalde Zoilo Ruiz Mateos.

Maldonado Rosso, Javier (2014): “Cambios de consumo y de gusto de los vinos 
de Jerez en el Reino Unido y sus consecuencias en la zona de producción entre 
mediados de los siglos XVIII y XIX”. Historia contemporánea, 48, 117-140.

Maltman, Alex (2013): “Minerality in wine: a geological perspective”. Journal of 
Wine Research, 24(3), 169-181.

Marcilla Arrazola, Juan (1930): Defectos, alteraciones y enfermedades de los 
vinos. Servicio de Capacitación y Propaganda del Ministerio de Agricultura, 
Madrid.

Martín Gutiérrez, Emilio y Ruiz Pilares, Enrique José (2019): El viñedo en Jerez 
durante el siglo XV. Peripecias libros.

Martínez Ruíz, José Ignacio (2016): “El comercio de Vinos entre España e 
Inglaterra en la Segunda mitad del XVII: construcción de una serie anual y 
primeros resultados”. Historia Agraria, 70, 11-46.

Medina García de Polavieja, Jesús (2014): “El pasado y el futuro del vino de 
Jerez”. Discurso de Ingreso en la Real Academia de San Dionisio de Ciencias, 
Artes y Letras.

Mesa, J.J., Infante, J.J., Rebordinos, L., Cantoral, J.M. (1999): “Characterization 
of Yeasts Involved in the Biological Ageing of Sherry Wines”. LWT - Food 
Science and Technology, volume 32, issue 2, pages 114-120.

Mesas, J. M. y Alegre, M. T. (1999): “El papel de los microorganismos en la 
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20/10/1941 28/10/1941 - -

12/07/1951 24/07/1951 - -
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vgnextoid=9e223555117ce310VgnVCM2000000624e50aRCRD&vgnextchannel
=773aa7215670f210VgnVCM1000001325e50aRCRD&vgnextfmt=rediam&lr=lan
g_es 
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https://www.boe.es/boe/dias/1977/05/12/ 
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Reguladores de las Denominaciones de Origen y el Consejo General del 
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen (1979).
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1979-20609

Modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen «Jerez-Xerès-
Sherry» y «Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda» y de su Consejo Regulador 
(1997a):
https://www.boe.es/boe/dias/1997/04/24/
https://www.juntadeandalucia.es/boja/1996/121/40

Modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen «Jerez-Xerès-
Sherry» y «Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda» y de su Consejo Regulador 
(1997b) [modificación menor]:
https://www.boe.es/boe/dias/1997/11/13/
https://www.juntadeandalucia.es/boja/1997/58/s3

Modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen «Jerez-Xerès-
Sherry» y «Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda» y de su Consejo Regulador 
(1999) [modificación menor]:
https://www.boe.es/boe/dias/1999/09/24/
https://www.juntadeandalucia.es/boja/1999/37/48

Modificación del Reglamento de la Denominación de Origen "Vinagre de Jerez" 
y la modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen "Jerez-
Xérès-Sherry" y "Manzanilla Sanlúcar de Barrameda" y de su Consejo 
Regulador (2000):
https://www.boe.es/boe/dias/2000/12/30/
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2000/33/4

https://www.boe.es/boe/dias/1965/01/08/
https://www.boe.es/boe/dias/2000/12/30/
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Normas de utilización de la mención «Vino de la Tierra de Cádiz» (2005).
https://www.boe.es/boe/dias/2005/08/10/pdfs/A28134-28135.pdf 

Reglamento y Pliegos de Condiciones de la Denominación de Origen "Vinagre 
de Jerez" y la modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen 
"Jerez-Xérès-Sherry" y "Manzanilla Sanlúcar de Barrameda" y de su Consejo 
Regulador (2010), que sustituye completamente el de 1977 en respuesta a la 
Ley 10/2007, de 26 de noviembre, de Protección del Origen y la Calidad de los 
Vinos de Andalucía:
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2010/103/23

Reglamento y Pliegos de Condiciones de la Denominación de Origen "Vinagre 
de Jerez" y la modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen 
"Jerez-Xérès-Sherry" y "Manzanilla Sanlúcar de Barrameda" y de su Consejo 
Regulador (2011) en respuesta a la necesidad de adaptación a nuevos cambios 
normativos:
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2011/249/39

Reglamento y Pliegos de Condiciones de la Denominación de Origen "Vinagre 
de Jerez" y la modificación del Reglamento de las Denominaciones de Origen 
"Jerez-Xérès-Sherry" y "Manzanilla Sanlúcar de Barrameda" y de su Consejo 
Regulador (2013):
h t t p s : / / w w w . j u n t a d e a n d a l u c i a . e s / b o j a / 2 0 1 3 / 1 5 5 /
BOJA13-155-00020-13127-01_00031907.pdf 
h t t p s : / / w w w . j u n t a d e a n d a l u c i a . e s / e x p o r t / d r u p a l j d a /
ORDEN_modificacion_Jerez_y_Manzanilla_BOJA.pdf 

Reglamento de funcionamiento del Consejo Regulador de las Denominaciones 
de Origen Protegidas «Jerez-Xérès-Sherry», «Manzanilla-Sanlúcar de 
Barrameda» y «Vinagre de Jerez» (2018):
h t t p s : / / w w w . j u n t a d e a n d a l u c i a . e s / b o j a / 2 0 1 8 / 3 4 /
BOJA18-034-00022-2746-01_00130181.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2018/12/31/pdfs/BOE-B-2018-61549.pdf
h t t p s : / / w w w . s h e r r y . w i n e / s i t e s / d e f a u l t / f i l e s /
reglamento_de_funcionamiento_del_consejo_regulador_de_las_ddoo_jerez-
xeres-sherry_manzanilla-sanlucar_de_barrameda_y_vinagre_de_jerez.pdf 

Modificaciones en Pliegos de Condiciones de las Denominaciones de Origen 
"Jerez-Xérès-Sherry" y "Manzanilla Sanlúcar de Barrameda" y de su Consejo 
Regulador (2022):
h t t p s : / / w w w . j u n t a d e a n d a l u c i a . e s / b o j a / 2 0 2 2 / 1 9 5 /
BOJA22-195-00003-15774-01_00269043.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2022/195/s54

Pliegos de Condiciones Consolidados (2022):
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/

https://www.juntadeandalucia.es/boja/2013/155/BOJA13-155-00020-13127-01_00031907.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2013/155/BOJA13-155-00020-13127-01_00031907.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2022/195/BOJA22-195-00003-15774-01_00269043.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2022/195/BOJA22-195-00003-15774-01_00269043.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/boja/2022/195/s54
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/Default.aspx
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Default.aspx 
https://www.sherry.wine/documents/274/Pliego_Jerez_normal_consolidado.pdf 
https://winewitandwisdomswe.com/wp-content/uploads/2023/03/Pliego-de-
Condiciones-Manzanilla-DO-updated-2022.pdf 
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